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ZERMATT

Silvester 2026
Kleines Matterhorn

Apéro

Vorspeise

Kdsefondue Ihrer Wahl a
discrétion

Dessert nach Wahl

Kaffe / Tee

Alpenrosli

Zermatter Tavolata

...eine Palette der feinsten Trockenfleisch- und Wurstspezialitiiten
werden serviert mit Walliser Antipq_sti, mit Alp- und Frischkdse, Niisse,
Aprikosen, Trauben und frischem Alplerbrot

Classic
...original und typisch wiirzig. Noch mehr Kdse geht nicht!

Walliser
...mit wiirzigen Tomaten verfeinert

Ricola
...mit Alpenkrdutern... wer hdts erfunde?

Morchel Horu
...mit feinen Morcheln und Lauchstreifen

Alpenglihn

...mit frischen Peperoncini...

De Luxe
...mit Triiffel und Champagner

Zermatter
...mit Walliser Trockenfleisch

Baracca Meringue
...mit Vanilleglace und Doppelrahm

Opfelchiiechli

...serviert mit feinem Zimtglace und Vanillesauce

Zermatter Truffesschnitte
...lauwarm und mit frischem Doppelrahm

Toblerone Parfait

...mit beschwipsten Aprikosen

Kaffee, Espresso, Tee
.. nach Wahl

Menii pro Person
Menii fiir Kinder

79
69

Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt
Baracca Zermatt m Kirchgasse 16 m 8302 Kloten
Tel 043 810 18 18 m zuerich@baraccazermatt.ch m www.baraccazermatt.ch/zh



BARACCA

ZERMATT

Silvester 2026
Grosses Matterhorn

Apéro

Vorspeise

Hauptgang
a discrétion

Dessert nach Wahl

Kaffe / Tee

Alpenrosli

Zermatter Tavolata

...eine Palette der feinsten Trockenfleisch- und Wurstspezialitiiten
werden serviert mit Walliser Antipasti, mit Alp- und Frischkdse, Niisse,
Aprikosen, Trauben und frischem Alplerbrot

Fondue Chinoise

Frische und zart diinne Fleischscheiben vom Rind, Kalb,
Schwein, Lamm und Poulet, garen zusammen mit
knackigem Gemiise im Bergkrduter-Bouillonsud.

Als Beilage reichen wir Country Fries, Pilavreis,
gluschtige Dip-Saucen, Gemiisepickles und frische Friichte

Baracca Meringue
...mit Vanilleglace und Doppelrahm

Opfelchiiechli

...serviert mit feinem Zimtglace und Vanillesauce

Zermatter Truffesschnitte
...lauwarm und mit frischem Doppelrahm

Toblerone Parfait

...mit beschwipsten Aprikosen

Kaffee, Espresso, Tee
.. nach Wahl

Menii pro Person
Menii fiir Kinder

89
79

Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt
Baracca Zermatt m Kirchgasse 16 m 8302 Kloten
Tel 043 810 18 18 m zuerich@baraccazermatt.ch m www.baraccazermatt.ch/zh



Silvester 2026
Weinempfehlung

Gérald Besse

Martigny

St. Jodern Kellerei

Visper-
terminen

Frédéric Dumoulin

L'Orpailleur
Uvrier

Philippe Constantin

Salgesch

Weisswein

Johannisberg «Grand Cru» 75¢l
Komplexes Bouquet mit enormer Tiefe. In der Nase subtile

Noten von Aprikosen und reifen Quitten. Im Gaumen ist

das wunderschéne Elixier voll und geschmeidig; mit einer

herrlichen Harmonie und einem rassigen, klaren Finale.

Heida Barrique

Die Perle der Alpenweine, ansgebant im kleinen Eichenfass. 75cl
Elegant strukturiert, die Tannine und Holznoten sind

perfekt eingebettet. 1V ollmundig und komplex.

Rotwein

Cuvée de I’Orpailleur 15,5% vol 75cl
Im Amarone-Stil hergestellter Wein aus teilgetrockneten

Syrah- und Cabernet Franc Trauben. Sehr konzentriert,

dicht und massiv mit intensiven Frucht- und Gewiirznoten

und leichter Siisse im Abgang.

«Unicus Valais»

Offenes, strablend fruchtbetontes Bouguet mit Waldbeeren, 75¢l
voll-reife roten Kirschen, Bergkranter, Tannenhonig-

Wirzigkeit, mit grosser Eleganz. Eine vorigliche Assamblage

aus Pinot, Syrabh, Diolinoir und Carlotta.

69

79

87

87

Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt
Baracca Zermatt m Kirchgasse 16 m 8302 Kloten
Tel 043 810 18 18 m  zuerich@baraccazermatt.ch m www.baraccazermatt.ch/zh
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